PROTOCOLO OFICIAL: Protocolo TOC 6469.01/2022 - CC 69/202

Fecomeércio SC ’ SeSC

ANALISE DE AMOSTRAS DE PRODUTOS CRITICOS EM LICITAGOES

PRODUTO: Café Extraforte Torrado e Moido - Embalagem 500 g - UN.

MARCA: PINGO PRETO

FORNECEDOR: ALIMENTA MAIS

DATA DA ANALISE: 22/12/2022
RESPONSAVEL PELA AMOSTRA: Leonardo Gonzaga Surna

DATA DE FAB/LOTE: 042022

DATA DE VALIDADE: 04 NOV 24

AMOSTRA SEM MANIPULACAO

2

DESEJADA ALTERADA OBSERVACOES
COR X
ODOR X Odor fraco de café
GOSTO X
TEXTURA X
PARECER TECNICO: ( ) aprovado (X) reprovado

JUSTIFICATIVA TECNICA

O produto ndo apresenta caracteristicas sensoriais desejadas de
café, ndo estando presente o aroma de café extra forte.

AMOSTRA COM MANIPULACAO

MANIPULAGAO APLICADA: CAFE COADO

DESEJADA ALTERADA OBSERVAC@ES
COR X
ODOR X Odor fraco de café
GOSTO X Auséncia de sabor

caracteristico.
TEXTURA X
% DE PERDA ESPERADO: % DE PERDA DA
AMOSTRA:

PARECER TECNICO: () aprovado (X) reprovado

JUSTIFICATIVA TECNICA

O produto ndo apresenta caracteristicas sensoriais desejadas de
café. Apds manipulagdo o produto ndo apresentava gosto
caracteristico de café, mantendo o aroma fraco.
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Fecomércio SC j SGSC

ANALISE DE AMOSTRAS DE PRODUTOS CRITICOS EM LICITAGOES

PRODUTO: Café Tradicional Torrado e Moido - Embalagem 500 g - UN.
MARCA: PINGO PRETO
FORNECEDOR: ALIMENTA MAIS

DATA DA ANALISE: 19/12/2022
RESPONSAVEL PELA AMOSTRA: Leonardo Gonzaga Surna
DATA DE FAB/LOTE: 142022 DATA DE VALIDADE: 31 OUT 24

AMOSTRA SEM MANIPULAGAO

DESEJADA ALTERADA OBSERVACOES

COR X
ODOR X Odor fraco de café
GOSTO X
TEXTURA X
PARECER TECNICO: () aprovado (X) reprovado
JUSTIFICATIVA TECNICA | O produto n3o apresenta caracteristicas sensoriais desejadas de

café, ndo estando presente o aroma de café.

AMOSTRA COM MANIPULACAO

MANIPULAGAO APLICADA: CAFE COADO

DESEJADA ALTERADA OBSERVACOES
COR X
ODOR X Odor fraco de café
GOSTO X Auséncia de sabor

caracteristico.
TEXTURA X
% DE PERDA ESPERADO: % DE PERDA DA
AMOSTRA:

PARECER TECNICO: () aprovado (X) reprovado

JUSTIFICATIVA TECNICA | O produto n3o apresenta caracteristicas sensoriais desejadas de
café. Apds manipulagdo o produto ndo apresentava gosto
caracteristico de café, mantendo o aroma fraco.




